AMALGA

EL MALGET - MALGA PRADEDON

Benvenuti, questa e la nostra casa.

Siamo una famiglia che ha scelto di vivere immersa nella natura, riscoprendo e custodendo
antichi mestieri.

Da oltre vent’anni ci occupiamo di mucche, formaggi e cucina. | nostri figli, Tommaso,
Giacomo e Caterina, ci accompagnano in questo percorso con il loro entusiasmo e il loro
sorriso.

Luca lavora il latte e produce formaggi unici. Assaggiandoli potrete ritrovare le note
aromatiche dei fiori che ricoprono i pascoli di Malga Bordolona.

Katia € in cucina. Nei suoi piatti valorizza con attenzione le materie prime e i prodotti della
nostra azienda e del territorio.

| formagai, il burro, lo speck e gli altri salumi sono prodotti da noi. Anche le erbe selvatiche
che troverete in alcuni piatti vengono raccolte nei prati che circondano la malga.

Anche il pane e preparato direttamente da noi.

Se avete allergie, intolleranze o esigenze particolari, informate il personale di sala: faremo il
possibile per venire incontro alle vostre necessita. Per molti dei nostri piatti sono disponibili
anche alternative vegane e senza glutine.

Buon pranzo e grazie per essere qui.
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MENU DEL GIORNO

EL MALGET - 50,00 €

dal martedi al giovedi

AMALGA - 15,00 €

Tagliere di salumi e formaggi di nostra produzione con giardiniera fatta in casa
Senza glutine (7, 8, 9, 12)

Canederli fatti in casa in brodo di manzo - 16,00 €

Non il classico canederlo: € impastato con focaccia, pancetta affumicata, cipolla stufata e il latte
delle nostre mucche. Viene servito con brodo di manzo

(1,3,7,8,9, 12)

Polenta e spezzatino di Grigio Alpina - 18,00 €

Classica polenta di Storo con spezzatino rosso di Grigio Alpina
Senza glutine (7, 12)

Strudel di mele con crema pasticciera - 7,00 €

Strudel di mele servito caldo, con pasta matta, mele, noci, uvetta e crema pasticciera alla vaniglia
(1,3,7,8,12)

| piatti del menu del giorno possono essere richiesti anche singolarmente; le bevande sono escluse.

| nostri formaggi sono prodotti a latte crudo: se ne sconsiglia il consumo a bambini, donne in gravidanza e persone
anziane. Siete pregati di comunicare anticipatamente allergie e intolleranze; per qualsiasi informazione rivolgersi allo
staff.
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MENU ALLA CARTA

ANTIPASTI
AMALGA - 15,00 €

Tagliere di salumi e formaggi di nostra produzione con giardiniera fatta in casa
Senza glutine (7, 8, 9, 12)

Zuppa di lenticchie, castagne e salsiccia - 15,00 €

Zuppa di lenticchie rosse, castagne e salsiccia di maiale. Possibilita di richiedere la versione vegana

Tuberi di montagna - 15,00 €

Tuberi al cartoccio, crema di mandorle, rafano fresco grattugiato e olio verde
Piatto vegano (8)

PRIMI PIATTI

Tagliatelle, funghi e fonduta di Nostrano stagionato - 16,00 €

Tagliatelle fatte in casa con farina di grano tenero Tipo 1 e semola rimacinata, funghi in base alla
disponibilita, e fonduta di Nostrano stagionato di Malga Bordolona

Piatto vegetariano, possibilita di farlo senza glutine (1, 3, 7, 12)

Gnocchi di patate, ragu di cervo al coltello e mela verde - 17,00 €

Gnocchi di patate della Val di Non, ragu bianco di cervo tagliato al coltello, mela verde saltata nel
burro. Possibilita di richiederli senza glutine

(1,3,7,12)

Canederli fatti in casa in brodo di manzo - 16,00 €

Non il classico canederlo: € impastato con focaccia, pancetta affumicata, cipolla stufata e il latte
delle nostre mucche. Viene servito con brodo di manzo

(1,3,7,8,9, 12)

| nostri formaggi sono prodotti a latte crudo: se ne sconsiglia il consumo a bambini, donne in gravidanza e persone
anziane. Siete pregati di comunicare anticipatamente allergie e intolleranze; per qualsiasi informazione rivolgersi allo
staff.
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SECONDI PIATTI

Polenta e spezzatino di Grigio Alpina - 18,00 €

Classica polenta di Storo con spezzatino rosso di Grigio Alpina
Senza glutine (7, 12)

Scamone di cervo alla piastra, patate arrosto e maionese al
rafano - 22,00 €

Scamone di cervo cotto alla piastra e scaloppato, servito con classiche patate arrosto aglio e
rosmarino. Accompagnato con maionese al rafano
Senza glutine (3, 7, 8, 12)

Cavolfiore maturato, zucca gialla e nocciole - 14,00 €

Cavolfiore cotto a vapore con vino e aceto, lasciato maturare per un mese, servito con zucca arrosto
e crema di nocciole

Piatto vegano (8, 12)

Piatto de El Malget - 25,00 €

Tortel di patate, formaggio nostrano, salumi, costine di maiale, zuppa di fagioli Borlotti e cavolo
cappuccio fresco
(1,7,8,9, 12)

DESSERT

Tiramisu - 6,00 €
Tiramisu classico, mascarpone, biscotto savoiardo, caffé e cacao
(1,3,7,12)

Panna cotta, frutti di bosco e nocciole sabbiate - 6,00 €

Panna cotta con salsa di frutti di bosco cotti con zuccheri di canna, vaniglia, aceto di mele e brandy.
Nocciole sabbiate

(7,8,12)

Crostatina con crema pasticciera e chutney di fichi - 6,00 €

Crostatina di pasta frolla monoporzione, con crema pasticciera e fichi cotti in padella
(1,3,7,8,12)

| nostri formaggi sono prodotti a latte crudo: se ne sconsiglia il consumo a bambini, donne in gravidanza e persone
anziane. Siete pregati di comunicare anticipatamente allergie e intolleranze; per qualsiasi informazione rivolgersi allo
staff.
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MENU BAMBINI

Gnocchi di patate - 10,00 €

Gnocchi di patate conditi con burro e salvia, olio, ragu di manzo o pomodoro

Mezze penne - 8,00 €

Mezze penne condite con burro e salvia, olio, ragu di manzo o pomodoro

Cotolette di pollo e patatine fritte - 12,00 €

Fettina di pollo impanata e fritta, servita con patatine fritte, ketchup e maionese

Panna cotta con salsa di cioccolato - 6,00 €

Panna cotta classica con salsa di cioccolato al latte

| nostri formaggi sono prodotti a latte crudo: se ne sconsiglia il consumo a bambini, donne in gravidanza e persone
anziane. Siete pregati di comunicare anticipatamente allergie e intolleranze; per qualsiasi informazione rivolgersi allo
staff.
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N°

1

9

10

11

12

13

14

PER LA VOSTRA SICUREZZA

I 14 allergeni alimentari

ALLERGENE

Glutine

Crostacei e derivati

Uova e derivati

Pesce e derivati

Arachidi e derivati
Soia e derivati
Latte e derivati

Frutta a guscio e
derivati

Sedano e derivati

Senape e derivati
Semi di sesamo e

derivati

Anidride solforosa e
solfiti

Lupino e derivati

Molluschi e derivati

ESEMPI

Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati e
derivati

Sia quelli marini che d’acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste,
granchi, paguri e simili

Tutti i prodotti composti con uova, anche in parte minima. Tra i piu
comuni: maionese, frittata, emulsionanti, pasta all’'uovo, biscotti e
torte anche salate, gelati e creme, ecc

Inclusi i derivati, cioe tutti quei prodotti alimentari che si
compongono di pesce, anche se in piccole percentuali

Snack confezionati, creme e condimenti in cui vi sia anche in
piccole dosi

Latte, tofu, spaghetti, etc.

Yogurt, biscotti e torte, gelato e creme varie. Ogni prodotto in cui
viene usato il latte

Tutti i prodotti che includono: mandorle, nocciole, noci comuni, noci
di acagiu, noci pecan e del Brasile e Queensland, pistacchi

Presente in pezzi ma pure all’interno di preparati per zuppe, salse e
concentrati vegetali

Si puo trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda

Oltre ai semi interi usati per il pane, possiamo trovare tracce in
alcuni tipi di farine

In concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/I espressi come SOz:
usati come conservanti, possiamo trovarli in conserve di prodotti
ittici, cibi sott’aceto, sott’olio e in salamoia, marmellate, aceto,
funghi secchi, bibite analcoliche e succhi di frutta

Presente ormai in molti cibi vegan, sotto forma di arrosti, salamini,
farine e similari che hanno come base questo legume, ricco di
proteine

Canestrello, cannolicchio, capasanta, cuore, dattero di mare,
fasolaro, garagolo, lumachino, cozza, murice, ostrica, patella,
tartufo di mare, tellina e vongola, etc.

| nostri formaggi sono prodotti a latte crudo: se ne sconsiglia il consumo a bambini, donne in gravidanza e persone
anziane. Siete pregati di comunicare anticipatamente allergie e intolleranze; per qualsiasi informazione rivolgersi allo

staff.
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